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1.  Цели освоения дисциплины  

Целью освоения дисциплины «Технология пищевых производств» является теоретическая 

и практическая подготовка бакалавра в области современной технологии и техники 

эффективной переработки сырья растительного и животного происхождения.  

 

2.   Содержание дисциплины «Технология пищевых производств»: 

Традиционный ассортимент пищевых продуктов на основе сельскохозяйственного сырья. 

Сырье в производстве пищевых продуктов на основе сельскохозяйственного сырья. 

Способы переработки сельскохозяйственного сырья в агропромышленной и пищевой 

промышленности. 

 

3. В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  

1) Знать:  

а) ассортимент продуктов питания;  

б) физико-химические и реологические свойства пищевого сырья,  

в) закономерности технологических процессов производства продуктов питания из 

сельскохозяйственного сырья, их зависимость от конструкции оборудования;  

г) способы оптимизации и рационализации производства продуктов питания из 

сельскохозяйственного сырья;  

д) технологические стадии и операции переработки сельскохозяйственного сырья в 

продукты питания.  

2) Уметь:  

а) анализировать свойства сельскохозяйственного сырья и готовой продукции;  

б) выбирать необходимое оборудование для производства продуктов питания из 

сельскохозяйственного сырья и переработки вторичных ресурсов.  

3) Владеть:  

а) основными принципами разработки технологии производства продуктов питания из 

сельскохозяйственного сырья;  

б) основными принципами оценки качества продуктов питания из сельскохозяйственного 

сырья. 
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