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1.  Цели освоения дисциплины  

Целями освоения дисциплины «Нормативно-правовое обеспечение производства 

продуктов питания» являются: 

а) способность контролировать качество и безопасность продуктов питания в 

соответствии с требованиями нормативной документации и потребностями рынка; 

б) формирование знаний о современных требованиях к нормативно-правовому 

обеспечению производства продуктов питания. 

 

2.   Содержание дисциплины «Нормативно-правовое обеспечение производства 

продуктов питания»: 

Предмет и задачи курса. 

Первые пищевые законодательства. 

Виды нормативно-технических документов, используемых при производстве продуктов 

питания. 

Общие сведения о структуре и ведении нормативно-технической документации, 

используемой при производстве продуктов питания. 

   

3. В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  

1) Знать: 

а) санитарно-гигиенические требования к методам хранения сырья, содержанию 

предприятий пищевой промышленности, к качеству пищевых продуктов и 

технологическим процессам производства, хранению и реализации готовой продукции; 

б) современные нормативно-технические документы, регламентирующие производство 

продуктов питания. 

2) Уметь: 

а) использовать нормативно-технические документы в производственной деятельности. 

3) Владеть: 

а) навыками ведения, актуализации и разработки нормативно-технической документации. 
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