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2. Сводные данные 
 Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5 Курс 6 Итого 

Т Теоретическое обучение 38 38 36 35 2/3 29 
 

176 2/3 

Э Экзаменационная сессия 3 3 3 3 1/3 1 1/2 
 

13 5/6 

У Учебная практика 
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Д Выпускная квалификационная работа 
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П Производственная практика 
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