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1 2 3 4 5 6 7 8 9 11 13 14 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 54 55 56 57 58 59
1
2 36 36 36 36 36 36

3 ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4 11 1 1476 32 24 1404 612 674 118 16 32 612 612 261 299 52 864 24 792 351 375 66 16 32
4
5 НО Начальное общее образование

6 *
7
8 ОО Основное общее образование

9 *
10
11 СО Среднее общее образование 4 11 1 1476 32 24 1404 612 674 118 16 32 612 612 261 299 52 864 24 792 351 375 66 16 32
12
13 БД Базовые дисциплины 3 9 1108 6 1090 512 516 62 12 469 469 219 222 28 639 6 621 293 294 34 12

14 ОУД.01 Русский язык 2 72 2 66 36 30 4 34 34 18 16 38 2 32 18 14 4

15 ОУД.02 Литература 2 108 108 52 56 51 51 25 26 57 57 27 30

16 ОУД.03 Иностранный язык 2 72 72 72 34 34 34 38 38 38

17 ОУД.04 История 2 136 2 130 90 40 4 51 51 40 11 85 2 79 50 29 4

18 ОУД.05 Обществознание 1 72 72 36 36 72 72 36 36

19 ОУД.06 Физическая культура 12 78 78 12 66 34 34 4 30 44 44 8 36

20 ОУД.07 Основы безопасности и защиты Родины 2 68 68 20 48 68 68 20 48

21 ОУД.08 Физика 2 108 108 86 22 51 51 40 11 57 57 46 11

22 ОУД.09 География 2 72 72 42 30 72 72 42 30

23 ОУД.10 Информатика 2 138 138 16 60 62 68 68 6 34 28 70 70 10 26 34

24 ОУД.11 Математика 2 184 2 178 122 56 4 74 74 50 24 110 2 104 72 32 4

25 *
26
27 ПД Профильные дисциплины 1 1 1 336 32 18 282 100 138 44 4 32 111 111 42 57 12 225 18 171 58 81 32 4 32

28 ОУД.12 Биология + проект 2 2 192 32 18 138 50 64 24 4 32 54 54 18 30 6 138 18 84 32 34 18 4 32

29 ОУД.13 Химия 2 144 144 50 74 20 57 57 24 27 6 87 87 26 47 14

30 *
31
32 ПОО Предлагаемые ОО 1 32 32 20 12 32 32 20 12

33 ПОО.01 Родной язык или Родная литература 1 32 32 20 12 32 32 20 12

34 *
35
36

37 ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 8 2 30 2 2 4248 58 14 4140 925 1957 30 40 36 612 612 162 348 30
38
39 СГ Социально - гуманитарный цикл 10 1 647 22 625 167 458 120 120 34 86

40 СГ.01 История России 4 65 2 63 43 20

41 СГ.02
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
468 174 10 164 2 162 30 30 2 28

42 СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 5 82 82 42 40

43 СГ.04 Физическая культура 468 174 10 164 2 162 30 30 2 28

44 СГ.05 Основы финансовой грамотности 3 60 60 30 30 60 60 30 30

45 СГ.06 Основы бережливого производства 7 56 56 28 28

46 СГ.08 Экологические основы природопользования 7 36 36 20 16

47 *
48
49 * *

50 *
51
52 ОПЦ Общепрофессиональный цикл 1 2 6 826 10 2 810 293 487 30 4 180 180 60 90 30

53 ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве
4 125 2 123 62 61 60 60 30 30

54 ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств 6 134 2 132 36 96

55 ОП.03 Автоматизация технологических процессов 6 89 2 87 27 60

56 ОП.04
Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности
7 84 84 84

57 ОП.05 Основы предпринимательской деятельности 5 62 62 38 24

58 ОП.06
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
4 86 2 84 42 42

59 ОП.07
Технологические добавки для производства 

продуктов питания из растительного сырья
4 110 2 2 102 52 50 4 60 60 30 30

60 ОП.08 Управление безопасностью пищевой продукции 7 76 76 36 40

61 ОП.09 Введение в специальность 3 60 60 30 30 60 60 30 30

62 *
63
64 ПЦ Профессиональный цикл 7 14 2 1 2775 26 12 2705 465 1012 40 32 312 312 68 172
65

Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам)
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меж

ут. 

атте

стац

ия

И
н
д
и
в
и
д
. 

п
р
о
е
кт

М
а
кс

и
м

.

С
а
м

о
ст

.

К
о
н
су

л
ь
т.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

И
н
д
и
в
и
д
. 

п
р
о
е
кт

М
а
кс

и
м

.

С
а
м

о
ст

.

К
о
н
су

л
ь
т.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я в том числе

М
а
кс

и
м

.

С
а
м

о
ст

.

К
о
н
су

л
ь
т.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я в том числе Про

меж

ут. 

атте

стац

ияЛ
е
кц

и
и
, 
ур

о
ки

П
р
. 
за

н
я
ти

я

Л
а
б
. 
за

н
я
ти

я

C
е
м

и
н
а
р
. 

за
н
я
ти

я

И
н
д
и
в
и
д
. 

за
н
я
ти

я

М
е
л
ко

гр
уп

п
. 

за
н
я
ти

я

Пром

ежут

. 

аттес

таци

я И
н
д
и
в
и
д
. 
п
р
о
е
кт

 

(в
хо

д
и
т 

в
 с

.р
.)

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3

17  нед 22  нед 15  (2 ) нед

К
ур

со
в
ы

е
 р

а
б
о
ты

Д
р
уг

и
е

М
а
кс

и
м

а
л
ь
н
а
я

С
а
м

о
ст

.(
с.

р
.+

и
.п

.)

К
о
н
су

л
ь
та

ц
и
и

Обязательная

Всего

в том числе

К
ур

с.
 п

р
о
е
кт

и
р
.

Курс 1 Курс 2

Индекс

Наименование циклов, разделов,
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66 ПМ.01

Ведение технологического процесса 

производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на 

автоматизированных технологических линиях

2 3 1 862 10 4 840 194 410 20 8 128 128 38 90

67

68 МДК.01.01

Техническое обеспечение производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий

6 335 8 2 321 106 215 4

69 МДК.01.02
Технология хлеба, хлебобулочных, макаронных 

и кондитерских изделий
4 4 307 2 2 303 88 195 20 128 128 38 90

70 МДК*
71
72 УП.01.01 Учебная практика 5 РП час 36 36 нед час нед час нед час нед

73 УП*
74
75 ПП.01.01 Производственная практика 6 РП час 180 180 нед час нед час нед час нед

76 ПП*
77
78 ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 6 4 4

79 Всего часов по МДК 642 624
80

81 ПМ.02

Организационно-технологическое обеспечение 

производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на 

автоматизированных технологических линиях

1 3 478 4 470 88 166 4

82

83 МДК.02.01

Организация процессов производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий

6 258 4 254 88 166

84 МДК*
85
86 УП.02.01 Учебная практика по ПМ.02 6 РП час 36 36 нед час нед час нед час нед

87 УП*
88
89 ПП.02.01 Производственная практика по ПМ.02 6 РП час 180 180 нед час нед час нед час нед

90 ПП*
91
92 ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 6 4 4

93 Всего часов по МДК 258 254
94

95 ПМ.03

Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов 

питания из растительного сырья

1 4 659 4 651 65 190 4

96
97 МДК.03.01 Производственно-технологический контроль 7 149 4 145 45 100

98 МДК.03.02
Контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции
7 110 110 20 90

99 МДК*
#
# УП.03.01 Учебная практика по ПМ.03 7 РП час 108 108 нед час нед час нед час нед

# УП*
#
# ПП.03.01 Производственная практика по ПМ.03 8 РП час 288 288 нед час нед час нед час нед

# ПП*
#
# ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 8 4 4

# Всего часов по МДК 259 255
#

# ПМ.04
Обеспечение деятельности структурного 

подразделения
2 2 1 224 4 8 204 40 72 20 8

#

# МДК.04.01
Организация работы структурного 

подразделения
8 8 144 4 4 132 40 72 20 4

# МДК*
#
# УП.04.01 Учебная практика по ПМ.04 8 РП час 38 2 36 нед час нед час нед час нед

# УП*
#
# ПП.04.01 Производственная практика по ПМ.04 8 РП час 38 2 36 нед час нед час нед час нед

# ПП*
#
# ПM.04.ЭК Экзамен по модулю 8 4 4

# Всего часов по МДК 144 132
#

# ПМ.05
Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих
1 2 1 408 4 396 78 174 8 184 184 30 82

#
# МДК.05.01 Выполнение работ по профессии 16472 Пекарь 4 256 4 252 78 174 112 112 30 82

# МДК*
#
# УП.05.01 Учебная практика по ПМ.05 3 РП час 72 72 нед час нед час нед час 72 нед 2

# УП*
#
# ПП.05.02 Производственная практика по ПМ.05 4 РП час 72 72 нед час нед час нед час нед

# ПП*
#
# ПM.05.ЭК Квалификационный экзамен 4 8 8

# Всего часов по МДК 256 252
#
# ПМ*
#

#
Учебная и производственная (по профилю 

специальности) практики 
час 1048 4 1044 нед час нед час нед час 72 нед

#
# Учебная практика час 290 2 288 нед час нед час нед час 72 нед8 2 

29 2 

2 

2 

1 

1 

8 

3 

5 

1 

5 

1 



#     Концентрированная час 290 2 288 нед час нед час нед час 72 нед

#     Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед
#

#
Производственная (по профилю 

специальности) практика
час 758 2 756 нед час нед час нед час нед

#     Концентрированная час 758 2 756 нед час нед час нед час нед

#     Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед
#

# ПДП
ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 

(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)
РП час 144 144 нед час нед час нед час нед

#
# Государственная итоговая аттестация час 216 216 нед час нед час нед час нед

#
ГИА в форме демонстрационного экзамена и 

защиты дипломного проекта (работы)
час нед час нед час нед час нед

# Проведение ГИА час 72 72 нед час нед час нед час нед

# Подготовка к ГИА час 144 144 нед час нед час нед час нед
#
#
#
#
#

#
ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ
12 2 41 2 3 5940 90 38 5760 1537 2631 148 40 52 32 612 612 261 299 52 864 24 792 351 375 66 16 32 612 612 162 348 30

#
#

#

#

#

# Курсовые работы (без учета физ. культуры)

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 2 7 2

Зачеты (без учета физ. культуры) 1

Экзамены (без учета физ. культуры) 4

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 14

КОНСУЛЬТАЦИИ по О 24 24

4 

2 

6 

4 

21 

21 

8 2 
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60 61 62 63 64 65 66 67 68 69 70 71 72 73 74 75 76 77 78 79 80 81 82 83 84 85 86 87 88 89 90 91 92 93 94 95 96 97 98 99 100 101 102 103 104 105 106 107 108 109 110 111 112 113 114 115 116 117 118 119 120 121 122 123 124 125 126

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

864 20 4 828 277 459 20 12 612 612 182 394 900 22 2 864 150 318 12 612 612 124 380 648 16 8 612 30 58 20

153 6 147 43 104 146 146 42 104 56 4 52 52 148 148 48 100 24 12 12 12

65 2 63 43 20

44 2 42 42 32 32 32 28 2 26 26 28 28 28 12 6 6 6

82 82 42 40

44 2 42 42 32 32 32 28 2 26 26 28 28 28 12 6 6 6

56 56 28 28

36 36 20 16

201 6 2 189 96 93 4 190 190 68 122 95 4 91 33 58 160 160 36 124

65 2 63 32 31

80 80 16 64 54 2 52 20 32

48 48 14 34 41 2 39 13 26

84 84 84

62 62 38 24

86 2 84 42 42

50 2 2 42 22 20 4

76 76 36 40

510 8 2 492 138 262 20 8 276 276 72 168 749 14 2 721 117 208 12 304 304 40 156 624 4 8 600 30 46 20

И
н
д
и
в
и
д
. 

п
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е
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М
а
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и
м

.
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а
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К
о
н
су

л
ь
т.

О
б
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л
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а
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М
а
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и
м

.
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а
м

о
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.

К
о
н
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л
ь
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О
б
я
за

те
л
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н
а
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С
а
м

о
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К
о
н
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л
ь
т.

О
б
я
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л
ь
н
а
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И
н
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и
в
и
д
. 

п
р
о
е
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К
о
н
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л
ь
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О
б
я
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л
ь
н
а
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И
н
д
и
в
и
д
. 

п
р
о
е
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М
а
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и
м

.

О
б
я
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л
ь
н
а
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ут. 

атте
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И
н
д
и
в
и
д
. 

п
р
о
е
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М
а
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и
м

.

С
а
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о
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.

в том числе Про
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ут. 
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И
н
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и
в
и
д
. 

п
р
о
е
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М
а
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С
а
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.

К
о
н
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л
ь
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16  (1 ) нед 13  (11 ) нед 14  (3 ) нед 3  (14 ) нед

Семестр 3 Семестр 4

15  (2 ) нед 21  (2 ) нед

Курс 2 Курс 3 Курс 4

Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8

Распределение по курсам и семестрам



286 4 2 280 90 170 20 148 148 36 76 300 6 2 284 30 74 8

107 2 105 40 65 112 112 36 76 116 6 2 104 30 74 4

179 2 2 175 50 105 20

час нед час 36 нед 1 час нед час нед час нед

час нед час нед час 180 нед 5 час нед час нед

4 4

128 128 36 92 350 4 342 52 74 4

128 128 36 92 130 4 126 52 74

час нед час нед час 36 нед 1 час нед час нед

час нед час нед час 180 нед 5 час нед час нед

4 4

99 4 95 35 60 268 268 30 130 292 288

99 4 95 35 60 50 50 10 40

110 110 20 90

час нед час нед час нед час 108 нед 3 час нед

час нед час нед час нед час нед час 288 нед 8

4

36 36 10 26 188 4 8 168 30 46 20

36 36 10 26 108 4 4 96 30 46 20

час нед час нед час нед час нед час 2 36 нед 1

час нед час нед час нед час нед час 2 36 нед 1

4

224 4 212 48 92 8

144 4 140 48 92

час нед час нед час нед час нед час нед

час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед

8 8

час 72 нед час 36 нед час 396 нед час 108 нед час 4 360 нед

час нед час 36 нед час 36 нед час 108 нед час 2 36 нед1 3 1 

11 3 10 

2 1 

2 2 1 



час нед час 36 нед час 36 нед час 108 нед час 2 36 нед

час нед час нед час нед час нед час нед

час 72 нед час нед час 360 нед час нед час 2 324 нед

час 72 нед час нед час 360 нед час нед час 2 324 нед

час нед час нед час нед час нед час нед

час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4

час нед час нед час нед час нед час 216 нед 6

час нед час нед час нед час нед час нед

час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4

864 20 4 828 277 459 20 12 612 612 182 394 900 22 2 864 150 318 12 612 612 124 380 864 16 8 828 30 58 20

11

4

1

2 6 3 7 5

3

1

2 3

84 2

10 9 

10 9 

2 

2 

1 3 1 2 1 



127 128 311 312 313

32

32

69,99% 30,01%

12 2973 1275

416 231

60 5

94 80

82

94 80

30 30

56

36

432 394

125

134

89

84

62

86

110

76

60

12 2125 650

Про

меж

ут. 

атте

стац

ия

И
н
д
и
в
и
д
. 

п
р
о
е
кт Обяз. 

часть

Вар. 

часть

3  (14 ) нед

ЦК

Максимальная 

учебная 

нагрузка

Курс 4

Семестр 8

Распределение по курсам и семестрам



760 102

287 48

253 54

36

180

4

434 44

214 44

36

180

4

4 593 66

116 33

77 33

108

288

4 4

8 186 38

4 106 38

38

38

4 4

8 400

256

72

72

8

1 

10 



144

72

144

12 4665 1275

1

4

3

8

9 

9 

1 



ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09.

ОК 04. ОК 05. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 04. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 04. ОК 05. ОК 06.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 09.

ОК 08.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 06. ОК 07. ОК 08.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 07.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07.

ОК 01. ОК 02. ОК 04. ОК 07.

ОК 01. ОК 02. ОК 04. ОК 07.

ОК 01. ОК 02. ОК 04. ОК 07.

ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06.

ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 04. ОК 05. ОК 06.

ОК 02. ОК 04. ОК 05. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 04. ОК 07.

ОК 04. ОК 08.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 07.

ОК 01. ОК 06. ОК 07.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 07. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 07. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 07. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 07. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 04. ОК 05. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04.

ОК 01. ОК 02. ОК 04. ОК 05. ОК 09.

ОК 02. ОК 07. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 07.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 07. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 2.1.

ПК 2.2. ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2.

ПМ.01

Ведение технологического процесса 

производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на 

автоматизированных технологических 

линиях

МДК.01.01
Техническое обеспечение производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

ОП.09 Введение в специальность

ПЦ Профессиональный цикл

ОП.06
Информационные технологии в профессиональной 

деятельности

ОП.07
Технологические добавки для производства 

продуктов питания из растительного сырья

ОП.08 Управление безопасностью пищевой продукции

ОП.03 Автоматизация технологических процессов

ОП.04
Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности

ОП.05 Основы предпринимательской деятельности

ОПЦ Общепрофессиональный цикл

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 

производстве

ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств

СГ.06 Основы бережливого производства

СГ.08 Экологические основы природопользования

* *

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности

СГ.04 Физическая культура

СГ.05 Основы финансовой грамотности

СГ Социально - гуманитарный цикл

СГ.01 История России

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности

ПОО Предлагаемые ОО

ПОО.01 Родной язык или Родная литература

ПД Профильные дисциплины

ОУД.12 Биология + проект

ОУД.13 Химия

ОУД.09 География

ОУД.10 Информатика

ОУД.11 Математика

ОУД.06 Физическая культура

ОУД.07 Основы безопасности и защиты Родины

ОУД.08 Физика

ОУД.03 Иностранный язык

ОУД.04 История

ОУД.05 Обществознание

БД Базовые дисциплины

ОУД.01 Русский язык

ОУД.02 Литература

НО Начальное общее образование

ОО Основное общее образование



ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 2.1. ПК 2.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 2.1. ПК 2.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 2.1. ПК 2.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 2.1. ПК 2.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 3.1. ПК 3.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 3.1. ПК 3.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 3.1. ПК 3.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 3.1. ПК 3.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 3.1. ПК 3.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3.

ПК 4.4. ПК 4.5.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3.

ПК 4.4. ПК 4.5.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3.

ПК 4.4. ПК 4.5.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3.

ПК 4.4. ПК 4.5.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 2.1.

ПК 2.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 2.1.

ПК 2.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 2.1.

ПК 2.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 2.1.

ПК 2.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 2.1.

ПК 2.2. ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 2.1.

ПК 2.2. ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 2.1.

ПК 2.2. ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 2.1.

ПК 2.2. ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5.
Подготовка к ГИА

Государственная итоговая аттестация

ГИА в форме демонстрационного экзамена и защиты 

дипломного проекта (работы)

Проведение ГИА

ПП.05.02 Производственная практика по ПМ.05

ПДП
ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 

(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

ПМ.05

Выполнение работ по одной или 

нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих

МДК.05.01 Выполнение работ по профессии 16472 Пекарь

УП.05.01 Учебная практика по ПМ.05

МДК.04.01 Организация работы структурного подразделения

УП.04.01 Учебная практика по ПМ.04

ПП.04.01 Производственная практика по ПМ.04

УП.03.01 Учебная практика по ПМ.03

ПП.03.01 Производственная практика по ПМ.03

ПМ.04
Обеспечение деятельности структурного 

подразделения

ПМ.03

Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из 

растительного сырья

МДК.03.01 Производственно-технологический контроль

МДК.03.02
Контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции

МДК.02.01
Организация процессов производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий

УП.02.01 Учебная практика по ПМ.02

ПП.02.01 Производственная практика по ПМ.02

УП.01.01 Учебная практика

ПП.01.01 Производственная практика

ПМ.02

Организационно-технологическое 

обеспечение производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий на 

автоматизированных технологических 

линиях

МДК.01.02
Технология хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий
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